
Die Französ ische Rinderrasse
Salers ist e ine der ursprüng-
l ichsten in ganz Europa. Die
Rinder werden im Naturschutz-
geb iet Tauberg ießen geha l ten
und hier zur Landschaftspflege
eingesetzt. So kann eine nach-
halt ige und natürl iche Aufzucht
gewähr le istet werden, wie es
d ie Marke Wi lde We iden ® fo r -
dert . Durch die ganz jähr ige
Frei landhaltung auf den Wilden
Waldweiden ist das Fle isch der
Rinder gut marmoriert und zart-
faserig. Die komplett natürliche
Haltung garantiert ein erstklas-
s iges Fle isch für den Fle isch-

l iebhaber. In Kooperat ion mit
dem LEV Ortenau e.V. werden
die Rinder bei uns im Glottertal
schonend und stressfre i ge -
schlachtet.
Das Fle isch wird be i uns nach
der Schlachtung 2 Wochen tro-
cken gereift (Dry Aged) und in
unserem EU-Betr ieb zu exze l -
lenten Produkten verarbeitet.

Salers-Rindpaket
Von den Wilden Weiden® Taubergießen

Unser Salers-Rindfleischpaket für Sie.

Salersbrust/Schulter, zum Schmoren & Kochen, mind. 2,0kg

Salersburger, 2 x 4 Stück mind. 1,6kg

Salershack, 7 x 0,5kg mind. 3,5kg

Salerssteak-Streifen, 2 x 0,5kg mind. 1,0kg

Salerssteak, 2 x 0,25kg mind. 0,5kg

Salers Rumpsteak/Entrecôte mind. 0,5kg

Salers Special Cut

(Flanksteak od. Flat Iron od. Las Vegas Cut od. Spider) mind. 0,5kg

Salers Trüffelbratwurst, 2 x 5 Stück mind. 1,0kg

Salers Kräuterbratwurst, 2 x 5 Stück mind. 1,0kg

Salers Fleischknochen (für Jus oder Sauce) mind. 2,0kg

Aktionspreis: 229,- € / mind. 13,6kg (1,68Euro/100g)

Bestellung bis 08.07.2022

Versandtag am 14.07.2022

Abholung am 15.+16.07.2022

Juni

229,-
nur


