Aktion mit dem Landschaftserhaltungsverband Ortenau e.V.

Das Salersrind

Die Franzosische Rinderrasse Salers ist eine der ur-
spriinglichsten in ganz Europa. Die Rinder werden
im Naturschutzgebiet TaubergieBen gehalten und
hier zur Landschaftspflege eingesetzt. So kann eine
nachhaltige und natiirliche Aufzucht gewahrleistet
werden, wie es die Marke Wilde Weiden® fordert.
Durch die ganzjéahrige Freilandhaltung auf den Wil-
den Waldweiden ist das Fleisch der Rinder gut mar-

moriert und zartfaserig. Die komplett natiirliche Hal-
tung garantiert ein erstklassiges Fleisch fiir den
Fleischliebhaber. In Kooperation mit dem LEV Orte-
nau e.V. werden die Rinder bei uns im Glottertal
schonend und stressfrei geschlachtet.

Das Fleisch wird bei uns nach der Schlachtung 2
Wochen trocken gereift (Dry Aged) und in unserem
EU-Betrieb zu exzellenten Produkten verarbeitet.
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1 x Salersbrust/Schulter, zum Schmoren & Kochen, 1x1 kg vak. 1,0kg

2 x Salersragout, 2x1kg vak. 2,0kg
8 x Salershurger, 2x4vak. 1,5kg
6 x Salershack, 6x0,5kg vak. 3,0kg
2 x Salerssteak-Streifen, 2x0,5kg vak. 1,0kg
2 x Salerssteak, vak. 0,5kg
2 x Salers Rumpsteak/Entrecote, vak. 0,5kg
1 x Salers Special Cut

(Flanksteak od. Flat Iron od. Las Vegas Cut od. Spider) 0,5kg
10 x Salers Triiffelbratwurst, 2x5 stiick vak. 1,0kg
10 x Salers Krauterbratwurst, 2x5 Stiick vak. 1,0kg
1 x Salersschmalz Premium 1,0kg
1 x Salers Fleischknochen (fiir Jus oder Sauce) 1,5kg

Aktionspreis: 229,- Euro/mind. 14,5kg (1,58 Euro/100g)

Bestellungen unter: Lieferarten:
1. www.fleischpakete.com oder 1. Abholung in der Hauptgeschaftsstelle:
2. Tel.07684-240 Herr Reichenbach / Frau Herr In den Engematten 9, 79286 Glottertal

2. Paketversand bundesweit, im Kiihlpaket
Bestellung bis 2.11.2020 mit DHL, Versandkosten von 20 Euro

Versandtag am 5.11.2020 Zahlungsarten:

Abholung am 6. + 7.11.2020 1. Be! Abh_olung gegen Barzahlung/Kartenzahlung
2. Bei Onlineversand per Paypal oder Vorkasse




